GASTRO

Jeira de

N : MIA Praca Luis de Camoes, 31 - 22 Dto tel +351 252 627 700
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www.adapvc.pt

Cozinha o Portuguesa

REGULAMENTO 2026 21 A 30 DE AGOSTO 2026

A 26.2 FEIRA DE GASTRONOMIA Cokinha a ’Po&wgueoa, é organizada pela Camara Municipal de Vila do Conde e pela
Associa¢ao para Defesa do Artesanato e Patrimdnio de Vila do Conde (ADAPVC) e rege-se pelo seguinte

REGULAMENTO

1. LOCAL
Jardins da Av. Julio Graga, Vila do Conde.
O recinto é vedado e vigiado, respeitando as normas estabelecidas pela Dire¢cdo Geral de Saude.

2.

3.

HORARIO

2.1 A Feira estard aberta ao publico no seguinte horario: sextas, sdbados e domingos: 15h00 - 24h00 » restantes dias: 177h00
- 24h00, mas os restaurantes, as petisqueiras, as tabernas e os bares também estardo abertos entre as 12h00 e as 14h30.
2.2 Os restantes standes também poderdo estar abertos entre as 12h00 e as 14h30

2.3 Durante o funcionamento da Feira é obrigatodria a presenca de um representante por stande, devidamente identificado,
bem como o rigoroso cumprimento do horario.

Apds a abertura do recinto, todos os standes que se encontrem fechados serdo abertos, ndo se responsabilizando a
Organizac¢éo pela sua guarda.

2.4 As cargas e descargas so sdo permitidas até 15 minutos antes da abertura ao publico e apenas pela porta de servico,
pelo que ndo poderdo ser feitas pela entrada principal.

2.5 N&o é permitido o estacionamento na area fronteira ao certame e, muito menos, ali deixar viaturas durante o horario
de funcionamento.

CONDIGCOES DE PARTICIPAGCAO

Esta 26.2 edicdo serd constituida por 5 restaurantes (1 de cada uma das regides gastrondmicas selecionadas), 1 restaurante
tematico, petisqueiras, tabernas, mais de 70 standes para exposicdo e/ou venda de produtos da gastronomia tradicional
portuguesa, bares e esplanadas, livraria gastrondmica, demonstra¢cdes, provas gastrondmicas comentadas, exposicdes e
outras manifestacdes paralelas.

3.1 Os Restaurantes

> Serdo cedidos contra o pagamento estipulado no Anexo I.

> Compodem-se de cozinha, copa, sala e esplanada. Estdo equipados com mesas, cadeiras, toalhas e cozinha apetrechada
(ver detalhes em Anexo II).

> Todos os materiais deverdo ser devolvidos nas condicdes em que foram disponibilizados.

> WC e chuveiro sdo de utilizacdo coletiva.

3.2 As Petisqueiras

> Serdo cedidas contra o pagamento estipulado no Anexo I.

> Destinam-se a servir apenas petiscos, em numero limitado, e tém uma area aproximada de 16m2 (6m x 2,6m). Estdo
equipadas com um balcao de servico ao publico e uma copa (ver detalhes em Anexo ).

> Para os clientes estd destinado um espaco comum - a Praca da Comida -, com servico permanente de limpeza e recolha
de tabuleiros assegurado pela Organizagao.

> A baixela (pratos, malgas, talheres e guardanapos) deve ser descartavel e a cargo de cada concessionario.

> Todos os materiais deverdo ser devolvidos nas condicdes em que foram disponibilizados.

> WC e chuveiro sao de utilizag&o coletiva.

3.3 As Tabernas

> Ser&o cedidas contra o pagamento estipulado no Anexo .

> Destinam-se a servir, apenas, bebidas nacionais, podendo ser acompanhadas de pequenos acepipes.

> Estdo equipadas com balcdo de servico e tém uma area para o publico de fruicdo comum.

> Para os clientes estd destinado um amplo espago - a Pragca da Comida -, com servi¢co permanente de limpeza assegurado
pela Organizacéo.

> Todos os materiais deverdo ser devolvidos nas condicdes em que foram disponibilizados.

3.4 Os Standes

> Serdo cedidos contra o pagamento de 10% sobre o valor das vendas efetuadas (montante acrescido de IVA a taxa em
vigor) e tém uma area aproximada de 8m2 (3m x 2,6m), um ponto de luz e tomada de corrente monoféasica 220/230V - 16A.
> A atribuicdo de um 22 mdédulo devera ser solicitada no Boletim de Candidatura e sera analisado caso a caso, tendo um
custo de 500¢€.

> No caso de se destinarem apenas a exposi¢cdes ou promogdes o preco do aluguer serd acordado com a Organiza¢c&o

> A preparacdo ou confecdo no local de produtos para venda carece de autorizacdo prévia da Organizacdo e estdo
sujeitas ao estipulado no Anexo I.

> As provas e degustacdes de produtos expostos sé poderdo ter lugar desde que descriminadas no Boletim de Candidatura,
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4. CANDIDATURAS

4.1 Os interessados deverdo apresentar a candidatura no Boletim anexo ao presente Regulamento, até ao dia 12 de junho
proximo, acompanhado de cépia da transferéncia bancaria devidamente identificada (NIB 0045 1461 4018 5270 3718 9) ou
cheque emitido a ordem da ADAPVC, no valor de 100€ + IVA a taxa em vigor e 100€ de caucdo (400€ para os restaurantes),
remetidos até a data indicada no referido Boletim, para:

Secretariado da Feira de Gastronomia - Praga Luis de Camdes, 31, 22 Dt? - 4480-719 Vila do Conde ou através do Boletim
de Candidatura em formato digital, disponivel em www.adapvc.pt

Os valores dainscricdo e caucdo serdo devolvidos no caso da candidatura ndo ser aceite. Aqueles valores serdo depositados
ndo sendo devolvidos em caso de desisténcia ou ndo comparéncia junto ao Secretariado, até as 10 horas do dia da
abertura da Feira, ou se a percentagem do volume de vendas for inferior ao valor da caucao, sendo, neste caso, acrescido
de IVA a taxa em vigor.

4.2 Os critérios de sele¢cdo terdo em conta a qualidade e diversidade dos produtos ou ementas e a cobertura geografica
das diferentes regides gastrondmicas do pais.

4.3 E obrigatdria a discriminacdo no Boletim de Candidatura dos produtos e ementas a fornecer, podendo ser mandados
retirar todos aqueles que ndo tenham sido indicados ou ndo estejam de acordo com os fins instituidos, sob pena de
exclusdo imediata no caso de ndo acatamento da decisdo, ndo havendo lugar a qualquer ressarcimento ou reembolso.

5. APOIOS

5.1 E garantida corrente trifdsica, se expressamente solicitada no Boletim de Candidatura e mediante preco estipulado no
Anexo I.

5.2 E possivel o aumento dos pontos de luz, desde que tecnicamente vidvel e previamente solicitados no Boletim de
Candidatura.

5.3 O recinto da Feira é vigiado 24 horas e dispde de um Secretariado, Cabine de Som e Arrecadacgdes.

5.4 Por conta e total responsabilidade dos participantes, é possivel contratar pessoal auxiliar para a prestacao de servicos,
podendo a Organizacado fornecer contactos.

5.5 O alojamento dos participantes & por conta dos proéprios, podendo a Organiza¢cdo auxiliar em casos devidamente
fundamentados, nomeadamente na marcacdo dos mesmos, quando possivel.

6. CONDICOES GERAIS

6.1 A Organizacdo ndo se responsabiliza por desvios ou quaisquer deterioracdes dos produtos expostos ou arrecadados.
6.2 E da responsabilidade de cada Expositor a autenticidade e qualidade dos produtos expostos, que terdo que ser
genuinamente nacionais. A sua comercializacdo tem que obedecer as normas legais em vigor (D.L. n® 82/2009 de 2 de
abril e D.L. n? 234/2007 de 19 de junho).

6.3 A Autoridade de Saude Publica Local procederd a vistoria prévia de todas as instalagdes, em horario que sera divulgado.
6.4 Chama-se a especial atencdo para o cumprimento das normas do HACCP, que terdo fiscalizacdo permanente
através de uma empresa especializada contratada pela Organizacado, bem como pelos organismos oficiais competentes.
Os Expositores detentores do certificado HACCP devem enviar cdpia juntamente com o Boletim de Candidatura bem
como das Fichas Técnicas dos produtos a comercializar, mantendo-os durante todo o periodo do certame e fazendo-se
acompanhar da versao digital das respetivas fichas técnicas dos produtos a venda.

6.5 Nenhum Expositor podera ceder, a qualquer titulo, o direito de ocupacdo do espaco que lhe foi atribuido, mesmo que
parcial, sem prévia autorizacdo da Organizac¢ao.

6.6 Nao é permitido aos participantes fazerem publicidade sonora, rifas, sorteios ou promog¢des, colocar qualquer
publicidade fora dos espacos que lhes foram destinados nem alterar as placas de identificagdo ou qualquer outra estrutura.
Qualquer mencao publicitaria apenas é permitida no interior do espaco atribuido.

6.7 A limpeza e decoracdo das instalacdes é encargo de cada participante, sendo a limpeza geral do recinto assegurada
pela Organizacgao.

6.8 As instalacdes poderdo ser ocupados um dia antes da inauguracdo da Feira, devendo estar concluida a sua montagem/
decoracdo até as 11 horas do dia de abertura.

6.9 Nenhum participante podera desmontar qualquer instalagcdo, retirar material da Feira ou abandonar o recinto antes do
seu termo oficial e sem regularizar a sua situagéo junto do Secretariado.

6.10 Havendo candidaturas em excesso para comercializacdo de produtos similares, serd aberto concurso em carta fechada e
com base de licitacdo estipulada pela Organizacgao.

6.11 A Organizacao reserva-se no direito de tornar obrigatdrio a comercializacdo exclusiva de produtos de determinada
marca ou origem dentro do recinto da Feira.

6.12 A inscricdo obriga os participantes ao cumprimento do presente Regulamento e demais diretivas emanadas pela
Organizacao.

6.13 Em caso de litigio judicial é estipulado o foro da comarca a que Vila do Conde estiver vinculada, com expressa renlincia a
qualqguer outro.

6.14 Todas as duvidas ou casos omissos suscitados pela aplicacdo do presente Regulamento serdo resolvidos pela Organizacéo,
ndo havendo lugar a recurso.

ORGANIZAGAO

ARTESANATO Praca Luis de Camdes, 31 - 2° Dto
% E PATRIMONIO " SRV RATRICIPAL 4480-719 Vila do Conde, Portugal
VILA DO CONDE www.adapvc.pt
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Feira de
GASTRBNBMIA Praga Luis de Camoes, 31 - 22 Dto tel +351252 627 700
4480-719 Vila do Conde, Portugal

secretariadofeiras@adapvc.pt
Corinha a Portuguesa

www.adapvc.pt

ANEXO |

BOLETIM DE CANDIDATURA PRAZO LIMITE DE INSCRICAO: 12 DE JUNHO DE 2026
262 FEIRA DE GASTRONOMIA DE VILA DO CONDE . 21 A 30 DE AGOSTO 2026

1. IDENTIFICACAO

Nome

Morada

Cddigo Postal - Localidade

Telefone/Telemovel E-mail

Site facebook

2. PESSOA RESPONSAVEL PARA CONTATOS

Nome Telefone

3. REGIAO GASTRONOMICA A REPRESENTAR

4. PRODUTOS A EXPOR
(Obrigatorio discriminar os produtos para venda e no caso dos Restaurantes e Petisqueiras fornecer a ementa. Se necessario, anexar lista)
(ver ponto 4.3 do Regulamento)

5. PRETENDO DAR PROVAS NOS SEGUINTES PRODUTOS (ver ponto 3.4 do Regulamento)

6. OCUPACAO DE ESPACO Preencha opgdes no verso

7. APOIOS (ver ponto 5 do Regulamento)
Contratacdo de pessoal auxiliar (indicar n.2 de elementos)
Petisqueira Taberna Stands

Restaurante - Servico de Mesa/Copa

Pretendo ligacdo de corrente trifasica/especificacdes

8. PAGAMENTO DA CAUCAO E DA INSCRIGAO

Transferéncia bancaria para o NIB 0045 1461 4018 5270 3718 9 e envio de cdpia do comprovativo, devidamente

identificado, ou Cheque n.2 sobre o Banco (abreviatura)

9. ENTIDADE em nome de quem é emitida a Fatura/Recibo

N¢ Contribuinte

10. OUTRAS ANOTAGOES DE INTERESSE

ORGANIZACAO

ARTESANATO i Praca Luis de Camdes, 31 - 2¢ Dto
% E PATRIMONIO B civaramMuNicipal 4480-719 Vila do Conde, Portugal
VILA DO CONDE www.adapvc.pt



GASTRONOMIA

Corinha ¢ Portuguesa

Praca Luis de Camdes, 31 - 2° Dto
4480-719 Vila do Conde, Portugal

www.adapvc.pt

tel +351252 627 700
secretariadofeiras@adapvc.pt

INSCRICAO (100€ + [VA) + CAUGCAO (100€ ou 400€) - Ponto 4.1 do Regulamento ,00 €
Assinale a pretenséo:
Cerca de 100 lugares 4.000,00 € €
Restaurante
Cerca de 70 lugares 2.750,00 € €
) ) Tipo A (carne, peixe, pdo e derivados) 2.000,00 € €
Petisqueira -
Tipo B (outros) 750,00 € €
Taberna 1 stande - 2 mdédulos 360,00 € €
Produtos gastrondmicos (8m2) - percentagem s/ as vendas 10% €
Stand Com preparacdo ou confecdo de produtos 2.000,00 € €
ande
Estrutura propria - até 12 m2 750,00 € €
Estrutura propria - mais de 12 m2 1.000,00 € €
, Restaurantes 250,00 € €
Agua, luz e gds
Petisqueiras 125,00 € €
Ligacao corrente trifasica 50,00 € €
Total €
A estes precos acresce IVA a taxa em vigor (23%)
Limpeza (unidade) 1,00 €
Toalhas - -
Extravio (unidade) 10,00 € <>(
Tabuleiros Extravio (unidade) 2500€ | +
Oledo Extravio (unidade) 25,00 €

Tomei conhecimento integral do Regulamento e concordo com todos os pontos.

Autorizo a recolha e tratamento dos meus dados pessoais, tendo por finalidade a inscricdo na Feira de Gastronomia. Sim D Nao D

Este termo de consentimento estd em conformidade com o disposto nos artigos 7.2 e seguintes do Regulamento Geral de Protecdo de Dados - Regulamento EU
2016/679 do Parlamento e do Conselho, de 27 de abril de 2016, constituindo uma manifestacdo de vontade livre, especifica, informada e explicita, pela qual o
titular dos dados ou seu representante legal aceita, mediante declaracéo, que os dados pessoais que lhe dizem respeito sejam objeto de tratamento nos moldes

legalmente admissiveis.

Data / / 2026

Assinatura,

A PREENCHER PELO SECRETARIADO
: i Rubrica
Cerca de 100 Tipo A 2.2 moédulo
. . Stande n.®
Restaurante Petisqueira Taberna
) c/ confecdo
Cerca de 70 Tipo B
Préprio 12m2 | +12m2
Cliente n.2 Fatura/Recibo Fatura Recibo Rubrica
ORGANIZACAO
ARTESANATO Praca Luis de Cam©des, 31 - 22 Dto

CAMARA MUNICIPAL

E PATRIMONIO DE VILA DO CONDE

VILA DO CONDE Doy

i

4480-719 Vila do Conde, Portugal
www.adapvc.pt



GASTRONG

U
Cotinha ¢ Portuguesa

Praca Luis de Camdes, 31 - 2° Dto tel +351252 627 700
MI 4480-719 Vila do Conde, Portugal secretariadofeiras@adapvc.pt
www.adapvc.pt

ANEXO Il
RESTAURANTES - CONDIGOES DE FUNCIONAMENTO

262 FEIRA DE GASTRONOMIA DE VILA DO CONDE 21 A 30 DE AGOSTO 2026

> A FEIRA DE GASTRONOMIA DE VILA DO CONDE tem como objetivo ser um espaco privilegiado da genuina
gastronomia nacional e conta com inUmeros standes de venda de produtos gastrondmicos, Bares e Tabernas, um
Restaurante Tematico, uma Praca da Comida com Petisqueiras, Zona de Venda de Bebidas, Livraria Gastrondmica
e a presenca de 5 Restaurantes, representando as Regides Gastrondmicas convidadas.

> Assim, solicitamos a leitura atenta do Regulamento, bem como as presentes Condi¢gdes de Funcionamento.
No caso de duvida, por favor, consulte o Secretariado.

Data 21 a 30 de agosto de 2026
Limite das inscri¢des | 12 de junho de 2026
Duracéo e local 10 dias / Jardim da Av. Julio Graca / coordenadas 41.351557,-8.74825
Montagem /
desmontagem 19 e 20 de agosto / 31 de agosto
Sex, sdb e dom | 12h00/24h00
Horario Abre para almoco das 12h as 14h30
Restantes dias 17h00/24h00
Minho

Douro Litoral
Tras-os-Montes e Alto Douro
Beira Litoral

Beira Interior

Regides Ribatejo

Estremadura

Alentejo

Algarve

Acores

Madeira

* Envio do Boletim de Candidatura, acompanhado de cdpia da transferéncia bancaria
devidamente identificada para o IBAN - PT50 0045 1461 4018 5270 3718 9 ou cheque,
Condigoes no montante de 100€ + IVA + 400€ de caucdo (ver ponto 4.1 do Regulamento).

de participacao * Envio de proposta de ementa.

* Envio da copia do comprovativo da implementacdo do sistema de HACCP.

* Pagamento dos espacos nas condi¢cdes definidas no Anexo I.

» Lotacobes:

5 Restaurantes com cerca de 70 ou 100 lugares em recintos
cobertos e esplanadas, com mesas quadradas e retangulares,
cadeiras e toalhas fornecidas pela Organizacéao.

Sala/esplanada

* Equipada com bancas de trabalho em inox, 2 bancas de la-
vagem com agua corrente quente/fria, pio de pedal lava-maos,
pré-instalacao para maquina de lavar.

Condigoes Cozinha / copa » Exaustor elétrico e chaminé em inox.

das instalagoes (cerca de 40 m2) * 5 tomadas de corrente e 2 tomadas de gas.

« Cacador de insetos, extintor de incéndios, manta corta-fogo e
contentores diferenciados para reciclagem do lixo e recolha de
oleos usados.

* Fornecimento de dgua, luz e gas mediante pagamento de
200%£€ (acrescido de IVA a taxa em vigor)

QOutros * Instalacdes sanitarias comuns com cabines de banho exclusi-
Vvas para o pessoal de servico.

» Arrecadacdes.
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Necessidade de
recursos humanos

e Facultar contactos para contratacdo de pessoal auxiliar.

Ementas

* As propostas de ementas devem contemplar sopas e/ou entradas, pratos de
peixe e de carne, sobremesas e bebidas, respeitando o cardapio da regido em que
se inserem.

* O Servico de café é concessionado pela Organizacédo, existindo no recinto varios
pontos de venda, pelo que estd vedada a montagem de maqguinas de café.

* Os precos de comercializacdo s&o livres, devendo as ementas estarem afixadas no
exterior, em escaparate proprio fornecido pela Organizacéo.

Demais pormenores

* As condicdes de higiene, salubridade e seguranca alimentar s&o da inteira respon-
sabilidade dos concessionarios, ficando sujeitas a vistoria prévia levada a efeito pela
Autoridade Sanitaria Local e mediante respetivo aval.

Também serd contratada pela Organizacdo uma firma especializada para efetuar o
acompanhamento diario da HACCP.

* A decoracdo do interior do Restaurante é livre, embora subordinada a tematicas
da regido que representa.

* A Organizacédo fornecerd Ementas proprias, quer para as mesas, quer para afixa-
cdo no exterior.

* N&o é permitida a colocacdo de letreiros, aderecos ou bancas de trabalho no ex-
terior, sem prévia autorizacdo da Organizacéo.

* Os grelhadores exteriores deverdo obedecer as normas legais.

* As Placas Identificadoras serdo uniformes e fornecidas pela Organizacéo.

* Todos 0s equipamentos e materiais disponibilizados devem ser devolvidos nas
condicdes em que foram cedidos.

ORGANIZAGCAO

ARTESANATO
E PATRIMONIO
VILA DO CONDE

s Praca Luis de Camoes, 31 - 2° Dto
n CAMARA MUNICIPAL 4480-719 Vila do Conde, Portugal
DE VILA DO CONDE
www.adapvc.pt
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Jeira de

Praga Luis de Camoes, 31 - 22 Dto tel +351 252 627 700
T MI 4480-719 Vila do Conde, Portugal secretariadofeiras@adapvc.pt

www.adapvc.pt

Corinha & Portuguesa

ANEXO Il

PETISQUEIRAS - CONDIGOES DE FUNCIONAMENTO

26° FEIRA DE GASTRONOMIA DE VILA DO CONDE 21 A 30 DE AGOSTO 2026

> A FEIRA DE GASTRONOMIA DE VILA DO CONDE tem como objetivo ser um espaco privilegiado da genuina
gastronomia nacional e conta com inUmeros standes de venda de produtos gastrondmicos, Bares e Tabernas, um
Restaurante Tematico, uma Praca da Comida com Petisqueiras, Zona de Venda de Bebidas, Livraria Gastrondmica
e a presenca de 5 Restaurantes, representando as Regides Gastrondmicas convidadas.

> Assim, solicitamos a leitura atenta do Regulamento, bem como as presentes Condi¢des de Funcionamento.
No caso de duvida, por favor, consulte o Secretariado.

Data

21 a 30 de agosto de 2026

Limite das inscri¢goes

12 de junho de 2026

Duracdo e local

10 dias / Jardim da Av. Julio Graca / coordenadas 41.351557,-8.74825

de participacao

:Iontagem / 19 e 20 de agosto / 31 de Agosto
esmontagem
Sex, sab e dom | 12h00/24h00
Horario Abre para almoco das 12h as 14h30
Restantes dias 17h00/24h00
As Petisqueiras apenas podem servir petiscos em peguenas doses, com base nos
seguintes temas:
- P&o e derivados
Objetivo - Sopas e papas
- Saladas, acepipes vegetarianos ou produtos exclusivos de determinadas regides
- Petiscos de carne
- Petiscos de peixe
* Envio do Boletim de Candidatura, acompanhado de cdpia da transferéncia bancaria
devidamente identificada para o IBAN - PT50 0045 1461 4018 5270 3718 9 ou cheque,
no montante de 100€ + IVA + 100€ de caucédo (ver ponto 4.1 do Regulamento).
Condicdes * Envio de proposta detalhada para o tema a que se candidata (apenas sera sele-

cionada uma candidatura por cada tema e caso haja mais do que um candidato aos
temas propostos e desde que aceites pela organizacao, serd aberta licitacdo em
carta fechada).

* Envio da copia do comprovativo da implementacdo do Sistema de HACCP.

* Pagamento do espaco de acordo com o Anexo |.

Condigoes
das instalagoes

e Espaco comum com capacidade para cerca de 150 lugares.
e Servico de recolha da baixela descartavel e limpeza das me-
sas assegurado pela Organizacéo.

* Fornecimento de tabuleiros individuais.

Praca da Comida

Stande * Balcdo de venda ao publico, equipado com prateleira interior.

» Equipada com banca de trabalho inox,

» Banca de lavagem com agua corrente quente/fria, pio de
pedal lava-maos,

» Doseadores de sabéo liquido,

» Toalhetes de papel e desinfetante das maos.

Cozinha /Copa * 3 tomadas de corrente e 1 tomada de gas.

» Cacador de insetos.

* Extintor de incéndio e manta corta-fogo.

» Contentores diferenciados de recolha de lixo e reciclagem e
de dleos usados.

* Tabuleiros individuais.
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Fornecimento gratuito de agua, luz e gas.

* Sera cobrada a verba de 75€ (acrescidos de IVA a taxa em
vigor) para custear a montagem de todos estes sistemas.
 Instalacdes sanitdrias comuns com cabines de banho exclusi-
vas do pessoal de servico.

* Arrecadacdo.

Outras

* Fogdes, sistemas de frio e restante equipamento, bem como

Meios proprios toda a palamenta é da responsabilidade de cada expositor.

Necessidade de
recursos humanos

* Facultar contactos para contratacdo de pessoal auxiliar.

Ementas

* As propostas de ementas devem contemplar até um maximo de 8 variedades.

* Devem igualmente respeitar o cardapio da gastronomia portuguesa.

* O Servico de café é concessionado pela Organizacao, existindo no recinto varios
pontos de venda, pelo que estd vedada a montagem de maqguinas de café.

* N&o é permitida a venda de bebidas por estar concessionada pela Organizacao.

* A afixacdo dos precos é livre, devendo, contudo, responder a necessidade de uma
oferta alternativa aos restaurantes instalados.

Demais pormenores

* As condicdes de higiene, salubridade e de seguranca alimentar sdo da inteira res-
ponsabilidade dos concessionarios, ficando sujeitas a vistoria prévia levada a efeito
pela Autoridade Sanitaria Local e mediante respetivo aval.

* A decoracdo do interior da Petisqueira ¢ livre, embora subordinada a tematicas da
regido que representa.

* A Organizacédo fornecerd Ementas proprias para afixacdo.

* N&o é permitida a colocacdo de aderecos ou bancas de trabalho no exterior, sem
prévia autorizacdo da Organizacao.

* As Placas Identificadoras serdo uniformes e fornecidas pela Organizaco.

* Todos 0s equipamentos e materiais disponibilizados devem ser devolvidos nas
condicdes em que foram cedidos.

ORGANIZAGAO

ARTESANATO
E PATRIMONIO
VILA DO CONDE

Praca Luis de Camdes, 31 - 22 Dto

n CAMARA MUNICIPAL 4480-719 Vila do Conde, Portugal

DE VILA DO CONDE

www.adapvc.pt
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